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CREPERIE
RESTAURANT

Menu ouvrier

HIREL place de I'église

Char a Voile - 2h

Menu du Terroir

@ 25,00€

Kir maison

Salade du chef

0 (Salade, andouille au lard artisanale et pomme
fruit chaude, jambon fumé)
4, rue des Ecoles ou

Hirel Terrine de saumon fumé

*k%

ambon au cidre poélé et ses légumes
J P 8 Formule Bretonne

du mooument 19,00€

Pavé de saumon creme de poireaux

riz basmati et tian de légumes HloUliEs el iies

( selon la saison )

*k* ou
@ Créme au caramel au beurre salé Galette hireloise
(o]V] (andouille au lard artisanale, creme,
Toute I'année Far breton maison moutarde a I'ancienne, pomme de terre)
*kk*% ou
Café Galette super compléte
. . jambon, ceuf, fromage, tomate,
% de vin par pers. compris g ,ff g
champignons, oignons)

*kkkx

Crépe au chocolat, caramel au
beurre salé fait maison

ou
Péche melba
(glace artisanale faite & la ferme)

*kkk*k

Café

0299 88 82 30 % de cidre par pers. compris
www.lachaumiere-hirel.com

Tous nos plats sont fait maison avec des produits frais




